Suppen-Riiche

Flidlesuppe’ 5,20 €

Gemischte Suppe (Brit- und Leberknédel)’ 5,50 €

Festtagssuppe®

(Bratknodel, Leberknddel und Fladle) 6,50 €

Fiichsle-Salate

bunte Salatvariation wahlweise

mit Scampis und Joghurt-Dressing®" Pescetarisch 15,60 €

mit Hahnchenbruststreifen und Curry-Dressing®" 15,60 €

Kleiner Beilagen-Salat mit feinem Joghurt-Dressing®" 5,90 €

GrofRe gemischte Salatplatte Vegan

mit feinem Joghurt- oder Balsamico-Dressing®" 10,80 €

Unsere Hits fin Kids

Spatzle mit SoRe 4,40 €

(fir Kleinkinder bis 3 Jahre) Kost’ nix

Pommes mit Ketchup 4,40 €

Kartoffelpuffer mit Apfelmus' (3 Stiick) 4,80 €

Kinder-Kisspitzle® 6,40 €

Kinder-Schnitzel ,,Wiener Art*

mit Spéatzle und SoRe oder Pommes® 8,50 €
(Ulgéiu-schuscibische Schmankerd

hausg‘machte Krautkrapfen

nach alt-bekannter ,Vroni-Art“""" 15,50 €

g‘schmelzte Maultaschen

in BratensoRe mit Kartoffel-Gurken-Salat® 14,50 €

deftige Kisspitzle mit Rostzwiebeln® Vegetanisch 13,80 €

Kartoffel-Schupfnudeln Vegetazisch

wahlweise mit Blaukraut oder Apfelmus®" 13,80 €

Schwabisches Dreierlei

Kasspatzle, Krautkrapfen, g’'schmelzte Maultaschen®"™ 16,80 €

Fiichsle‘s Stubenpfannen (auf’er an Sonn- u. Feiertagen)

Ab 4 Personen servieren wir unsere Schmankerl
(Krautkrapfen, Késspatzle, g‘schmelzte Maultaschen,

Schupfnudeln) in der “Stubenpfanne”. 17,60 € / Pers.

Gerne reichen wir dazu auf Wunsch auch Fleischgerichte.

Wild-Topfle

zartes Wildragout von Hirsch und Reh
mit Semmelknédel und Apfelrotkraut serviert und

mit Preiselbeeren garniert™" 24,20 €

Qe nach Vedfiigbaikeit

Rehmedaillons oder Hirschkalbsteaks

in feinem Wildfond mit Kartoffelschupfnudein,

Apfelrotkraut und Preiselbeer-Birne®" 27,50 €

Entenbrustfilet in Orangen-SoRe

dazu Kartoffelknédel und Apfelrotkraut™" 22,80 €

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende

mit Késspéatzle und hausgemachten Réstzwiebeln® 29,80 €

Fiichsle-Schnitzel

zarte Schweinerickensteaks unter Champignon-

rahmsoRe und Késekruste serviert mit Rosti™* 16,80 €

Schnitzel “Wiener Art” mit Kartoffelsalat oder Pommes 16,50 €

Schwabentopf

Schweinefilet unter Champignonrahmsol3e

an Kasspatzle® 22,20 €

Lachsfilet gegrillt Pescetaisch

in WeiRwein-SoRe mit buntem Gemuse® 21,80 €

Hahnchen-Gemiise-Geschnetzeltes

in WeiRwein-RahmsoRe mit Petersilien-Reis’ 16,50 €

Knodel-Dreierlei

Rote Beete-, Spinat- und Bergkas-Knédel in

geschmolzener Butter mit Parmesan-Splittern® 15,80 €

NWL S@rmtaq/a

Krustenbraten in Braunbier-SoRe

mit Kartoffelknédeln und Speck-Krautsalat™" 16,50 €

Bayrischer Wurstsalat™"" 11,20 €

Schweizer Wurstsalat®'"" 12,50 €

Kise mit Musik oder einfach ,,saurer Kis*“®" 11,80 €
Jiichsles siife Leckerei

Zwetschgen-Crumble

dazu eine Kugel Haselnuss-Eis®" 6,50 €

Pistazien-Tiramisu®" 6,20 €

Kleines Kaffee-Gedeck

zum Espresso reichen wir eine Kugel Walnuss-Eis

mit einem Schuss Kaffee-Likér dartiber®" 5,20 €

Winter-Affogato

Vanille-Eis in Zimt-Baileys®" 5,20 €

Affogato - klassisch

Vanille-Eis in Espresso®” 4,20 €

Apfelstrudel mit VanillesoRe®" 6,60 €

HeiRe Liebe

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren und Sahne®" 6,60 €

Gemischtes Eis / mit Sahne®" 4,80 €/5,30 €

(Vanille, Erdbeere, Schoko)

Hausgemachte Kuchen und Torten

Apfelstrudel mit Sahne®" 5,60 €

Portion Sahne 0,80 €
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